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Acquired Alcohol Content
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 Harvest/Vintage  

Castas
Grape Variety

Enólogo
Wine Maker

Embalagem | Packaging

Caixa
Box
Coli

Europalete
Caixas por Nivel
Cases per level
Coli par niveaue

Total de Caixas
Total Boxes
Total Colis

Notas  de  Prova
Vinho  elaborado  a  partir  de  uvas  de  elevada  qualidade,  colhidas  
e selecionadas  manualmente,  sucessivamente  controladas  durante  o  
seu amadurecimento.  Estágio  de  18  meses  em  barricas  novas  de  
carvalho francês e americano.
Apresenta  uma  cor  retinta  ,  aromas  minerais  e  a  violetas,  e  ligeiras 
notas  florais  provenientes da  Touriga  Nacional.  Revela  ainda  
aromas abaunilhados,  de  especiarias  e  de  frutos  pretos  como  a  
ameixa  e  o  morango.  Na  boca  é  muito  firme,  denso,  volumoso,  
combinando  uma acidez  muito  equilibrada  com  taninos  da  madeira  
de  qualidade  bem  ligados.  O  final  é  persistente,  fresco,  doce  e 
harmonioso.  
 

Tasting Notes
Wine made from high quality grapes, harvested and selected manually, 
successively controlled during their ripening. Stage of 18 months in new
 barrels of french and american oak.
With  a  reddish  color,   this  wine  presents  aromas  of  vanilla,  spices,  
black fruits such as plum and strawberry and some floral notes from the
 Touriga  Nacional  .  In  the  mouth  it  is  very  firm,  dense,  full-bodied, 
combining  a  very  balanced  acidity  with  quality  wood  tannins  well 
blended .The final is persistent, fresh, sweet and harmonious.

Notes de Dégustation
Vin  issu  de  raisins  de  haute  qualité  ,  récoltés  et  sélectionnés 
manuellement,  contrôlés  sucessivement  pendant  leur  maturation.  Élevé 
pendant  18  mois  en  fût  de  chêne  neuf  américain  et  français.  Avec  une 
couleur  rougeâtre,  ce  vin  présente  des  arômes  de  vanille,  épices,  fruits 
noirs ( prune et fraise) et quelques notes florales de la Touriga Nacional. 
En  bouche,  il  est  très  ferme,  dense,  corsé,  combinant  une  acidité  très 
équilibrée avec des tanins de bois de qualité bien mélangés. La finale est 
persistante, fraîche, douce et harmonieuse.  
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6 Un 14,5% Vol

4.5 g/dm3

0,6 g/dm3

Touriga Nacional, Touriga Franca, 


